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เนื้อแกะ
จากไร่ในฝัน

เราเช่ือว่าไมมี่ท่ีไหนเหมาะกบัการเลีย้งแกะมากกวา่ประเทศ
ออสเตรเลียอีกแล้ว ภูมิอากาศและสภาแวดล้อมเฉพาะตัว
ของเราทําให้สัตว์ใช้ชีวิตตามธรรมชาติและทําให้เราสร้าง
ผลผลิตออกมาได้ต่อเนื่องตลอดปี เนื่องจากประเทศ
ของเราเป็นเกาะใหญ่ ปศุสัตว์ของเราจึงปลอดโรคและ 
สิ่งปนเปื้ อน พ้ืนที่กว้างขวางก็ทําให้เราพัฒนาระบบเลี้ยง
สัตว์ด้วยวิธีธรรมชาติได้ สัตว์ต่างๆ ใช้ชีวิตได้อย่างอิสระ
ไม่ถูกกักขังจนเกิดความเครียดซึ่งส่งผลดีต่อทุกฝ่าย





พันธมิตร
ร่วมพัฒนา

อุตสาหกรรมเนื้อแกะออสเตรเลียดําเนินการมากว่า 
200 ปีแล้ว ด้วยรากฐานที่ฝังลึกมาเป็นเวลาหลายปี
ช่วยให้เราเป็นกลุ่มคนที่มีหัวก้าวหน้าและพัฒนาไม่
หยุดยั้งในทุกวันนี้ ทั้งเกษตรกรและผู้แปรรูปของเรา
ซึ่งทํางานซื่อสัตย์และซื่อตรง ประกอบกับจุดแข็ง
ด้านธรรมชาติของเราที่สะอาดบริสุทธิ์ทําให้ออสเตรเลีย
เป็นประเทศที่ขึ้นชื่อว่าผลิตเนื้อแกะที่มีคุณภาพดีที่สุด
แห่งหนึ่งของโลก จึงไม่ผิดหากจะกล่าวว่าเนื้อแกะ
ออสเตรเลีย คือผลพวงมาจากสภาพแวดล้อม
ความเป็นออสเตรเลีย





ความนยิม
ของเนือ้แกะ

เมื่อผู้ให้บริการด้านอาหารและผู้ค้าปลีกต้องการเนื้อแกะ
ที่ไม่ฉีดฮอร์โมนส์ แต่เลี้ยงตามธรรมชาติในทุ่งกว้าง 
เลี้ยงด้วยหญ้า และมีคุณภาพสูงพร้อมเสิร์ฟบนโต๊ะอาหาร 
เราจึงขอเชิญชวนให้ท่านเลือกเนื้อแกะออสเตรเลียให้เป็น
ส่วนหนึ่งในสินค้าที่ท่านพิจารณา เพราะเนื้อแกะออสเตรเลีย
ของเราทั้งหมดเลี้ยงตามมาตรฐานดังกล่าวนี้

คู่มือฉบับนี้รวบรวมข้อมูลที่ผู้ซื้อมักสอบถามเกี่ยวกับ
ผลิตภัณฑ์จากแกะของเราที่มีหลากหลาย หากต้องการ
รายละเอียดเชิงเทคนิคเพ่ิมเติม อ่านต่อได้ในคู่มือเนื้อสัตว์
ออสเตรเลียได้ที่สํานักงานของ MLA ให้ลูกค้าของคุณ
ได้ตัวเลือกที่มีคุณภาพเหนือกว่าด้วยเนื้อแกะจาก
ประเทศออสเตรเลีย

ถึงความนิยมของเนื้อแกะเติบโตต่อเนื่องทั่วทั้งโลก 
แต่เนื้อแกะของออสเตรเลียก็ยังโดดเด่นทั้งด้าน
คุณภาพและรสชาติ เมื่อคนยังคงมองหารสชาติ
และทางเลอืกทีดี่ขึน้ เนือ้แกะออสเตรเลียจงึยนืหยดั 
ตอบโจทย์ความต้องการดว้ยประเภทสนิคา้และชิน้สว่น
เนื้อแกะที่หลากหลาย ทั้งหมดถูกเลี้ยงและแปรรูป
โดยใช้มาตรฐานที่เข้มงวดมากที่สุดแห่งหนึ่งของโลก



อุตสาหกรรมเนื้อแกะของออสเตรเลียมีประวัติความเป็นมายาวนาน
ดา้นการผลติเนือ้แกะทีป่ลอดภัยได้คณุภาพให้ลูกคา้ทัว่โลก เราภมิูใจ
ในมาตรฐานที่ใส่ใจทุกรายละเอียดของเราอันส่งผลให้สัตว์ที่เราเลี้ยง
มีสุขภาพดีที่สุดแห่งหนึ่งในโลก อีกทั้งระบบการสืบค้นที่มาที่ไปของ
ผลติภัณฑ์กม็ปีระสทิธภิาพไมแ่พ้กนั ปัจจัยดังต่อไปนีเ้ปน็เพียง
เหตผุลบางส่วนที่ช่วยอธิบายว่าเหตุใดเนื้อแกะจากออสเตรเลียจึง
โดดเด่นในตลาดโลก

ทาํไมจงึควรซือ้
เนือ้แกะจากออสเตรเลยี

ระบบการจัดการฟาร์ม
ที่ก้าวหน้าและยั่งยืน

ในประเทศออสเตรเลยี แกะสว่นใหญม่กัถกูเลีย้ง
ในทุง่หญ้าเปดิแถบตอนใตข้องประเทศ 
ระบบการผลิตตามธรรมชาตขิองเราและความ
ทุม่เทเพ่ือพัฒนาอย่างไมห่ยดุยัง้ทาํใหผู้ผ้ลติ
ชาวออสเตรเลยีไดร้บัการยอมรบัในระดบั
นานาชาตวิา่เปน็ผูผ้ลติเนือ้แกะทีด่ทีีส่ดุแหง่หนึง่
ของโลก ในขณะเดยีวกนักดํ็าเนนิงานโดยใสใ่จ
สิง่แวดลอ้ม

ผูผ้ลติชาวออสเตรเลยีตระหนกัดกีวา่การปกปอ้ง
และพัฒนาทรพัยากรทางธรรมชาติของเรานัน้
คอืหวัใจสําคัญของการสรา้งความยัง่ยนืด้าน
สิง่แวดลอ้มและธรุกจิไดใ้นระยะยาว ผูเ้ลีย้ง
ปศสุตัวท์ัว่ประเทศของเราดแูลดา้นวัชพืช 
แมลงศัตรูพืช และสตัวเ์ร่รอ่น ชว่ยรกัษาความ
หลากหลายทางชวีภาพ และลดความเสีย่งการ
เกดิไฟปา่ เหลา่ผูเ้ลีย้งปศุสัตวใ์ชม้าตรการ
บรหิารจัดการนํา้ทีม่ปีระสทิธภิาพหลากหลาย
วธิใีนระบบเลีย้งหญา้ของตน รวมไปถึงการคง
คณุภาพดนิทีอ่ดุมสมบรูณ ์ลดนํา้เนา่เสยีจาก
การเกษตร ตรวจสอบวา่ปศสุตัว์เลม็หญา้บอ่ย
และมากแคไ่หนเพ่ือใหทุ้ง่หญา้ได้พัก ดว้ยปจัจัย
เหลา่นี ้มาตรการต่างๆ จงึชว่ยใหมั้น่ใจว่าดิน 
ทุง่หญา้ จะยังอดุมสมบรูณ ์ผูผ้ลติชาว
ออสเตรเลยีกาํลงัรักษาสมดลุความตอ้งการเล็ม
หญา้ของสตัวใ์หส้อดคลอ้งกบัสภาพทุง่หญา้
และสิง่แวดลอ้ม 

หนว่ยงานด้านการแปรรปูเนือ้สตัวอ์อสเตรเลยี
คอืผูน้าํดา้นการชาํแหละและตัดแตง่ชิน้สว่นแกะ 
โรงงานแปรรปูเนือ้สัตว์ออสเตรเลียใชเ้ทคโนโลยี
ล่าสุดเพ่ือเดินหน้าพัฒนาให้การผลิตมี
ประสทิธภิาพท่ีสดุโดยไมล่ดทอนความปลอดภยั

แกะออสเตรเลยี และผูผ้ลติเนือ้แกะเปน็ทีย่อมรบั
กนัทัว่โลกดา้นกสิกรและเทคนคิการบรหิาร
จดัการไรป่ศุสัตว์ อุตสาหกรรมปศุสตัว์
ออสเตรเลยีของเราภาคภมูใิจในภูมิปญัญาและ
การเปน็แถวหนา้บนเวทโีลกในการผลติปศสุตัว์
ดว้ยเทคโนโลยีกา้วหนา้ไดอ้ยา่งมีประสทิธภิาพ 
ผูผ้ลติชาวออสเตรเลยีเดนิหนา้พัฒนาและ
เชีย่วชาญดา้นการเลีย้งสัตว ์พัฒนาทุง่หญา้
และบรหิารจัดการนํา้

อตุสาหกรรมปศสัุตว์และเนือ้สตัว์ออสเตรเลยี
มสีว่นสําคญัในการสรา้งความยัง่ยืน ทัง้ในเชงิ
สิง่แวดลอ้ม เศรษฐกจิและสังคม อตุสาหกรรม
ของเรามุง่เน้นสรา้งความยัง่ยนืดา้นสิง่แวดลอ้ม
ครอบคมุด้านการลดการปลอ่ยของเสยี การใช้
นํา้ และการบรหิารจัดการพ้ืนที ่ซึง่ล้วนแลว้แต่
เปน็สิง่สาํคัญ ไมเ่พียงตอ่ส่ิงแวดล้อมแตย่งั
รวมถงึการสร้างแกะให้ไดค้ณุภาพสงูและอดุม
ดว้ยโภชนาการ อุตสาหกรรรมเน้ือแดงและ
ปศสุตัวอ์อสเตรเลยีภายใตค้วามรว่มมอืกบั
รฐับาลออสเตรเลยี รว่มกนัลงทนุดา้นงานวจิยั
และพัฒนากวา่ 12 ลา้นดอลล่าร ์ต่อปี เพ่ือสร้าง
ความเขา้ใจให้ชดัเจนยิง่ขึน้ว่าการผลติเนือ้สตัว์
สง่ผลกระทบตอ่สภาพแวดลอ้มอยา่งไรบา้ง 
และจะพัฒนาประสิทธิผลทางสิง่แวดลอ้มใหดี้
ยิง่ขึน้ไดอ้ยา่งไร



สาระน่ารู้
อุตสาหกรรมเนื้อแกะออสเตรเลียลงทุน
ด้านงานวิจัยพัฒนาเพ่ือสร้างทางเลือก
ใหม่ๆ ในการทําฟาร์มเลี้ยงสัตว์เพ่ือลด
การปลอ่ยก๊าซมเีทนจากการเลีย้งปศสุตัว์ 
งานวิจัยดังกล่าวได้ศึกษาหาวิธีลด
การผลิตก๊าซมีเทนจากการเลี้ยงแกะด้วย
การเปลี่ยนอาหารที่ใช้เลี้ยงและศึกษาวิธี
เลี้ยงสัตว์ที่ปล่อยก๊าซมีเทนลดลง 





ผูผ้ลิตเนือ้แกะออสเตรเลยีกาํลงัรบัมอื
ความท้าทายด้านความยั่งยืนด้วย
การพัฒนาโครงการ Target 100 
เพ่ือสร้างหลักปฏิบัติที่ยั่งยืนให้เกิด
การผลิตอาหารที่ยั่งยืนให้กับคนรุ่น
หลัง
โครงการ Target 100 สรา้งขึน้โดย
การรวบรวมโครงการวิจยัและพัฒนา
กวา่ 100 โครงการทีมุ่ง่เนน้ดา้น
ความยัง่ยนืทางสิง่แวดล้อมและ
ความเปน็อยูท่ีด่ขีองสัตวเ์พ่ือสร้าง
งานวจัิยใหผู้้ผลตินาํไปใช้สร้างหลัก
ปฏบิตังิานในธรุกจิของตน โครงการ
Target 100 ยังช่วยให้ผูบ้ริโภค
เนือ้แกะมโีอกาสพูดคุยกับเกษตรกร
ผูผ้ลติเนือ้แกะไดโ้ดยตรงผา่นช่อง
ทางโซเชียล มเีดยี และช่องทางอืน่
หากตอ้งการศกึษาวา่ผูผ้ลิตเนือ้แกะ
แตล่ะรายทําอะไรกันบา้งในฟาร์มของ
ตนเพ่ือสรา้งความย่ังยืน ตดิตาม
ไดท้ี ่www.target100.com.au

มุ่งหน้าสู่อุตสาหกรรม
เนื้อแกะออสเตรเลีย
ที่ยั่งยืน 

ผู้นําด้านการแปรรูปเนื้อสัตว์
หน่วยงานด้านการแปรรูปเนือ้สัตวอ์อสเตรเลียคอืผู้นํา
ด้านการตัดแต่งและแบ่งชิ้นส่วนแกะ 
โรงงานแปรรูปเนือ้สัตว์ออสเตรเลยีใชเ้ทคโนโลยีลา่สุด
เพ่ือเดินหน้าพัฒนาให้การผลิตมีประสิทธิภาพที่สุด
โดยไม่ลดทอนความปลอดภัย

ผลิตภัณฑ์ที่หลากหลายตอบโจทย์
ทุกความต้องการ
ไม่ว่าคุณต้องการชิ้นส่วนที่พร้อมปรุงในร้านอาหาร 
หรือต้องการนําไปขายปลีกต่อยอดการใช้งานทุก
รูปแบบ คู่มือผลิตภัณฑ์เล่มนี้จะช่วยคุณหาสินค้าที่
เหมาะกับความต้องการของคุณ
อตุสาหกรรมเนือ้แกะออสเตรเลยียงัจดัเตรยีมไดต้าม
ความต้องการของวัฒนธรรมที่แตกต่างกันอีกด้วย
ผู้แปรรูปส่วนใหญ่ของออสเตรเลียยังผลิตเนื้อแกะ
ฮาลาลทีร่บัประกนัวา่เป็นไปตามขอ้กําหนดของศาสนา
อิสลามทุกประการ
ไม่ว่าคุณมีโจทย์แบบใดเพ่ือตอบความต้องการของ
ลกูคา้ อยากได้เนือ้สัตวเ์ลีย้งดว้ยหญา้ หรอืออร์แกนคิ 
ไม่ฉีดฮอร์โมนหรือใช้ยาปฏิชีวนะ อุตสาหกรรมเนื้อ
แกะออสเตรเลียก็มีสินค้าที่ใช่ให้คุณ

สัตว์มีคุณภาพชีวิตดีจนน่าอิจฉา
สขุภาพของปศสุตัวใ์นประเทศออสเตรเลียจดัได้ว่าเปน็
หนึง่ปศุสัตวที์มี่คณุภาพชวิีตดีทีสุ่ดในโลก เราไดรั้บ
การยอมรับว่าเนือ้สัตว์ของเราปลอดโรคระบาดใหญ่ๆ 
ตา่งๆ อาท ิโรคมอื เทา้ ปาก นอกจากน้ีเรายังเป็น
ผูนํ้าบนเวทโีลกโดยการบังคบัใช้กฎหมายหา้มไม่ใหขุ้น
สัตวเ์คีย้วเอือ้งด้วยเนือ้สัตวแ์ละกระดูกปน่ เรายังใช้
มาตรการตรวจสอบอย่างใกลชิ้ดให้สอดคลอ้งกบั
มาตรฐานสากล เพ่ือใหข้อ้หา้มนีถ้กูตอ้งสมบูรณ์
เพราะมาตรการและกฎการกักตวัอันเคร่งครัดของเรา 
อตุสาหกรรมปศุสัตว์ของเราไดรั้บการประกาศจาก
องคก์ารโรคระบาดสัตวร์ะหว่างประเทศว่าเป็นประเทศ
ทีมี่ความเสีย่งต่อโรคสมองฝ่อติดตอ่ (TSE) 
“น้อยมาก” ซึง่มเีพียงไมก่ีป่ระเทศทีท่าํได้ 
รฐับาลออสเตรเลยีและอุตสาหกรรมเนือ้แดงเดนิหนา้
รักษาสถานะอันเป็นเกียรตินี้อย่างกระตือรือร้น 
โดยใชม้าตรการท่ีใชม้าอย่างตอ่เน่ืองหลายทศวรรษ
เพ่ือรกัษาความเปน็เลิศของเรา



ในคอกสัตว ์– ผูผ้ลติทาํงานตลอด 24 ชัว่โมง 
เพ่ือใหม้ัน่ใจวา่ปศสุตัวข์องตนมอีาหาร นํา้และ
ทีพั่กไมข่าดตกบกพรอ่งและไดรั้บการปกป้องจาก
สตัวล์า่อืน่และโรคภยัไขเ้จบ็ อตุสาหกรรมแกะใน
ฐานะทีเ่ปน็สว่นหนึง่ของโครงการพัฒนาคณุภาพ
ความเป็นอยู่ทีด่ขีองสตัวอ์ยา่งตอ่เนือ่ง ได้เดนิ
หนา้ลงทุนดา้นโครงการวจิยัและสร้างเครือ่งมอื 
ความรูแ้ละหลักปฏบิตัทิีใ่ชไ้ดผ้ลจรงิให้แกเ่กษตรกร
กลยทุธส์รา้งคุณภาพชวีติใหกั้บสตัวใ์นฟารม์ซึง่
บรหิารจัดการโดยอตุสาหกรรมเนือ้และปศุสัตว์
ออสเตรเลยี (MLA) และไดร้บัการสนบัสนนุดา้น
การเงินจากผู้ผลติเนือ้แกะและเนือ้แกะ  จดัขึน้เพ่ือ
ใชเ้ปน็แผนพัฒนามาตรฐานความเปน็อยูท่ีด่ขีอง
สตัว ์ในขณะเดยีวกันกยั็งคงทาํงานไดอ้ยา่งมี
ประสทิธภิาพ
คณุภาพความเปน็อยูข่องสตัวได้รับการควบคมุ
ในประเทศออสเตรเลยี – การแปรรปูปศสุตัว์
ดําเนนิงานสอดคลอ้งกบักฎหมายของประเทศ
และขอ้กาํหนดนานาชาต ิและบังคับใช้โดยเจา้หนา้ที่
ตรวจสอบของรฐั ดนิแดนและเครอืจกัรภพเพ่ือ
ให้แน่ใจว่ารักษาคุณภาพชีวิตของสัตว์ตาม
มาตรฐานขั้นสูงได้อยู่เสมอ
ประมวลหลกัการปฏบิตัทิีใ่ชน้ยิามหลกัปฏบิตัเิพ่ือ
ความเป็นอยู่ที่ดีของสัตวบาลและการขนส่งได้
พัฒนาขึ้นเพ่ือเป็นแนวทางปฏิบัติให้กับผู้ผลิต 
ประมวลหลกัการปฏบิตัสํิาหรบัแกะนัน้ตอนน้ีกาํลัง
อยูใ่นชว่งปรับปรงุขอ้มลูและหารอืกบัสาธารณะ 
ศึกษาขอ้มลูเพ่ิมเตมิไดที้่ 
www.animalwelfarestandards.net.au
การขนส่ง – การขนส่งปศุสัตว์ทางถนนใน
ประเทศออสเตรเลียนัน้ควบคุมดแูลภายใตก้ฎ
ขอ้บังคับ ด้านคุณภาพชวีติสัตวแ์ละการขนสง่
ทางถนนของดนิแดนและรฐั มาตรฐานและแนวทาง
เพ่ือคุณภาพชวีติสตัวอ์อสเตรเลียฉบบัใหม่ 
วา่ด้วยเรือ่งการขนสง่ปศสุตัว์ทางบกไดบ้งัคบั
ใชแ้ล้ว เพ่ือใหม่ั้นใจตอ่ได้อกีวา่สตัวจ์ะมีสภาพ
ความเป็นอยู่ทีด่ใีนชว่งขนสง่ สมาคมปศสุตัว์
และผู้ขนสง่ชนบทแหง่ออสเตรเลยีจงึไดพั้ฒนา
ระบบ TruckCare ซึง่เปน็ระบบแนวทางปฏบิตัิ
และการประกนัคุณภาพแหง่ชาติ

ระบบตรวจสอบอิสระซึง่ช่วยประกนัคณุภาพความ
เปน็อยูข่องสัตวเ์ปน็เรือ่งสาํคญัอนัดบัหนึง่ใน
การเตรียมการและขนสง่ปศสุตัวท์างถนน เพ่ือให้
แนใ่จวา่

นอกจากนี ้ทางอตุสาหกรรมเนือ้แดงไดต้พิีมพ์
เอกสารชุด “พร้อมขนย้ายหรอืยงั” เพ่ือชว่ยใหผู้ผ้ลติ
ตดัสนิใจไดว้า่สตัวต์วันัน้ๆ พร้อมและแข็งแรงพอที่
จะขนยา้ยไดแ้ลว้หรือไม่

อตุสาหกรรมแปรรูปเนือ้แกะออสเตรเลยีดาํเนนิงาน
ภายใตข้อ้บงัคบัดา้นคณุภาพชีวิตสัตว์ของรัฐ
และรฐับาลกลาง และผู้แปรรูปจะตอ้งปฏิบัตติาม
ขอ้กาํหนดมาตรฐาน และประกาศเหลา่นีท้ีม่ผีลบงัคบั
ใช้หลักการบริหารจดัการและดแูลปศสัุตวใ์หเ้หมาะสม 
ในปพี.ศ. 2548 อตุสาหกรรมเนือ้แดงออสเตรเลยี
ไดต้ืน่ตัวพัฒนาและกอ่ตัง้สภาอตุสาหกรรมเนือ้แดง
ออสเตรเลยี (AMIC) ว่าดว้ย
“มาตรฐานคณุภาพชีวิต ทีด่แีห่งชาตสํิาหรับโรง
แปรรปูปศสุตัว”์ มาตรฐานดงักลา่วไดร้วบรวม
ประมวลหลกัปฏบิตัขิองออสเตรเลยี กฎหมายของ
รฐัและเครอืจกัรภพข้อทีเ่กีย่วข้อง ข้อกําหนด
ทางการคา้ และความคาดหวังของตลาดตา่งๆ เขียน
ขึน้เปน็หลกัปฏบิติัด้านคณุภาพชีวิตสัตว์ทีด่ทีีสุ่ด 
หนึง่หลกัการสําหรับผูแ้ปรรูปศุสัตว์
ผูแ้ปรรปูออสเตรเลยีไดแ้สดงใหเ้หน็ถงึความอทุศิตน
เพ่ือปฏบิตัติามมาตรฐานและหลกัการสร้างคณุภาพ
ชวีติทีด่ใีหก้บัสตัวโ์ดยการยดึมัน่ใน 
“ระบบการรบัประกนัคณุภาพชวีติสตัว์ในอุตสาหกรรม
แปรรปูปศสุตัว”์ หรือ “AAWCS” ระบบประกนั
คณุภาพอสิระ AAWCS ทีค่รอบคลมุกจิกรรม
ทัง้หมดทีเ่กีย่วขอ้งกบัคณุภาพชีวิตทีด่ขีองสัตว์
ทีโ่รงแปรรปู ตัง้แต่ตอนทีไ่ดรั้บปศุสัตว์เข้าสู่พ้ืนที่
โรงแปรรปูไปจนถงึข้ันตอนการแปรรูปอยา่งมี
มนษุยธรรม 
หากตอ้งการขอ้มลูเพ่ิมเตมิ กรุณาตดิตอ่: 
http://www.amic.org.au/content_common
/pg-aawcs.seo

ซึง่อตุสาหกรรมบรรลวัุตถปุระสงคน์ีไ้ดด้ว้ยวิธีการ
ดงัตอ่ไปนี้

ทาํงานรว่มกบัรฐับบาลและลกูคา้เพ่ือออกแบบ
และ นาํหลกัปฏบิติัทีด่ทีีส่ดุมาใชแ้ละสอดคลอ้งกบั
ขอ้กาํหนดของออสเตรเลยี
จดัการฝึกอบรมและตรวจสอบให้มัน่ใจวา่พนกังาน
ทกุคนมคีวามรูค้วามสามารถ
ลงทนุงานวจิยัและพัฒนา รวมถงึจัดกจิกรรม
เกีย่วกบัคณุภาพชีวิตความเป็นอยูท่ีด่ขีองสัตว์ 
อกีทัง้สนบัสนนุการพัฒนาคณุภาพชีวิตของ
สตัว ์ณ โรงแปรรูปอยา่งตอ่เนือ่ง

การแปรรปู – อตุสาหกรรมการแปรรปูเนือ้แกะ
ออสเตรเลยีใหค้วามสําคญัตอ่การดูแลปศสัุตว์
ดว้ยมนษุยธรรมและตรวจสอบให้มัน่ใจว่าสัตวมี์
คณุภาพชีวติทีดี่อยูเ่สมอ

อตุสาหกรรมแกะออสเตรเลยีใหค้วามสําคญัสูงสุดกับสภาพความเปน็อยู่
และการเลีย้งดปูศสุตัวอ์ย่างมมีนษุยธรรม ภารกจิของเราคอืการดาํเนนิ
งานตามมาตรฐานความเปน็อยูท่ีด่ขีองสัตวแ์ละตรวจสอบคณุภาพอยูเ่สมอ

คุณภาพชีวิต
ความเป็นอยู่ของสัตว์

4.

มกีารเตรยีมการปศสุตัวท์ีถ่กูตอ้งกอ่นขนยา้ย
พนักงานขบัรถถกูฝึกฝนดา้นการขนยา้ยปศสุตัว์
ปศสัุตว์ถกูขงัไวบ้นรถบรรทุกโดยใชร้ะยะเวลาให้
นอ้ยท่ีสุด
มกีารตรวจสอบปศสุตัวใ์นชว่งรอยตอ่
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สาระน่ารู้
ออสเตรเลียมีฝูงแกะทีใ่หญ่ทีส่ดุเปน็อนัดับ
สองของโลก (รองจากประเทศจีน) 
ผลิตเนื้อลูกแกะและเนื้อแกะโตเต็มวัย
จําหน่ายทั่วโลกกว่าร้อยละ 7 และเป็น
ผู้ส่งออกเนื้อแกะรายใหญ่เป็นอันดับสอง
ของโลก (รองจากประเทศนิวซีแลนด์)





คุณภาพที่
เยี่ยมยอด
สร้างรสชาติที่
ยอดเยี่ยม

เริ่มจากเรามีผลผลิตที่ยอดเยี่ยม อุดมสมบูรณ์ 
แต่ความสุขที่เราได้แบ่งปันคือสิ่งที่ทําให้ประสบการณ์
การรับประทานดียิ่งขึ้น เราภูมิใจในทัศนคติการมอง
ชีวิตที่สนุกและผ่อนคลายของเรา ประเทศออสเตรเลีย
ผลิตผลิตภัณฑ์ที่หลากหลาย ตอบโจทย์ความต้องการ
ที่ต่างกันไปตามวาระที่เนื้อแดงเป็นส่วนประกอบ
การเฉลิมฉลองได้อย่างลงตัว เราภูมิใจที่ได้แบ่งปัน 
ผลผลิตชั้นยอดของเราให้กับคนทั้งโลกให้ได้ลิ้มรสใน
แบบของตน เพราะชีวิตคือการได้สนุกกับปัจจุบัน 
มีชีวิตที่ดี และพอเป็นเรื่องนี้ เราต้องสรรหาเฉพาะ
สิ่งที่ดีที่สุดเสมอ 



ระบบขึ้นทะเบียนปศุสัตว์
แหง่ชาติ (NLIS) คอืระบบระบุ
และแกะรอยที่มาที่ไปของแกะ
แต่ละตวัในประเทศออสเตรเลยี
เพ่ือความมั่นคงทางชีวภาพ 
ความปลอดภัยด้านอาหาร 
คุณภาพผลิตภัณฑ์และ
การวางจําหน่ายในตลาด

คณุภาพ
และระบบสืบคน้
ทีม่าทีไ่ปของ
ผลติภณัฑท์กุช้ิน

สาระน่ารู้
ประเทศออสเตรเลียส่งออก
ผลิตภัณฑ์เนื้อลูกแกะมากกว่า
ร้อยละ 50 และเนื้อแกะโตเต็มวัย
กว่าร้อยละ 95 ไปยังกว่า 100 
ประเทศทั่วโลก 
ตอบความต้องการที่แตกต่างกนั
ของตลาดแต่ละแห่ง



การตดิตามสืบคน้เริม่ตน้ตัง้แตไ่ร่

มั่นใจในความปลอดภัย
ของเนื้อสัตว์ด้วยระบบระบุตัวตน
ปศุสัตว์แห่งชาติ

ระบบ NLIS ใช้วิธีการติดป้ายอิเล็กทรอนิกส์ไว้ที่
แกะเลี้ยงแต่ละตัว “ตลอดอายุขัย” ป้ายนี้จะใช้คลื่น
ความถี่วิทยุบันทึกข้อมูลที่เกิดขึ้นกับแกะทุกครั้ง
และส่งข้อมูลอิเล็กทรอนิกส์ไปยังผู้ผลิตหรือ
ผู้แปรรูป

ข้อมูลทะเบียนจะถูกบันทึกไว้ในฐานข้อมูลกลาง 
ช่วยให้สืบค้นที่มาของแกะแต่ละตัวตั้งแต่สถานที่
เลี้ยงไปจนถึงโรงเชือดได้อย่างรวดเร็วและมี
ประสิทธภิาพ ซึง่เปน็จดุทีท่ําใหร้ะบบการขึน้ทะเบยีน
สัตว์ของเราโดดเด่นต่างจากระบบสืบค้นอื่นๆ 
ที่ใช้กันทั่วโลก

แก่นสําคัญของระบบติดตามสืบค้นปศุสัตว์ของ
ออสเตรเลียคือรหัสระบุตัวตน (PIC) ซึ่งเป็น
รากฐานสําคญัใหร้ะบบการลงทะเบยีนแสดงตวัตน
ผู้ค้าแห่งชาติของประเทศออสเตรเลีย (NVD) 
และระบบ NLIS

ระบบรหัสระบุตัวตนถูกนํามาใช้ในช่วงปลาย
ทศวรรษ 1960 และระบุสัตว์แต่ละตัวโดยใช้รหัส
ตัวเลขผสมอักษรแปดหลัก โดยรัฐบาลแต่ละรัฐ
จะเป็นผู้ประกาศรหัสประจํารัฐ ภูมิภาคและสถานที่
อยู่ของสัตว์ตัวนั้น 

กอ่นจะถูกส่งออกจากโรงเลีย้งท่ีใหก้ําเนดิ แกะทกุ
ตัวจะต้องลงทะเบียนรูปถ่ายในระบบ NLIS 
(สําหรับแกะ) หรือลงทะเบียน RFID รวมถึงกรอก
ข้อมูล NVD เพ่ือใส่รายละเอียดช่องทางติดต่อ
ผู้จัดจําหน่าย รหัส PIC และปลายทางที่จะขนส่ง
แกะไป ตั้งแต่วันที่ 1 มิถุนายน พ.ศ. 2553
ที่ผ่านมา มีข้อกําหนดว่าฝูงแกะทุกฝูงที่จะถูก
เคลื่อนย้ายจะต้องลงทะเบียนในฐานข้อมูล NLIS 
ถึงแม้ว่าสัตว์แต่ละตัวจะมีป้ายติดอยู่ก็ตาม 
แตร่ะบบสบืคน้ตดิตามจะองิจากฝูงทีถู่กส่งไปยัง
พ้ืนที่ซื้อขายและผู้แปรรูป

ตดิตามฝูงสตัว์จากการขนส่ง
และพ้ืนทีซื่อ้ขาย
เมื่อฝูงสัตว์ถูกส่งไปยังพ้ืนที่ซื้อขาย ตัวแทน
จําหน่ายจะต้องตรวจสอบว่าแกะทุกตัวมีป้าย
ประจําตัวและเอกสาร NVD อยู่ด้วย จากนั้นให้
กรอกข้อมูลการซื้อขายที่เกิดขึ้นทั้งหมดในพ้ืนที่
ลงในฐานข้อมูล NLIS เมื่อทางผู้จําหน่ายได้จัด
จําหน่ายแกะที่มีป้ายประจําตัวเพ่ือนําไปผสมพันธุ์
หรอืแปรรูปแล้ว ผูจ้ดัจาํหน่ายจะตอ้งกรอกขอ้มูล
การซื้อขายและรายละเอียดการเคลื่อนย้ายลงใน
ฐานข้อมูล NLIS ระบบรับประกันคุณภาพพ้ืนที่
ซื้อขายแห่งชาติ (NSQA) มีหน้าที่รับผิดชอบด้าน
คุณภาพและอันตรายที่อาจเกิดขึ้นในพ้ืนที่ซื้อขาย

เนื่องจากพ้ืนที่ฝูงสัตว์พักอาศัยอยู่ทุกแห่งจะมี
รหัส PIC บันทึกไว้ในฐานข้อมูล ประวัติของฝูง
สัตว์นั้นจะถูกบันทึกไว้ รวมถึงข้อมูลของฝูง
สัตว์อื่นๆ ที่เข้ามาสัมผัสติดต่อในพ้ืนที่นั้นๆ 
วิธีการนี้ช่วยให้ติดตามฝูงสัตว์ได้อย่างรวดเร็ว
เพ่ือวัตถุประสงค์ด้านความมั่นคงทางชีวภาพ 
ความปลอดภัยด้านอาหาร ความซื่อตรงโปร่งใส
ของผลิตภัณฑ์และการเข้าถึงตลาด

ระบุตัวตนของแกะที่โรงงานแปรรูป
ผูแ้ปรรูปจะต้องตรวจสอบวา่แกะทีไ่ดม้านัน้ถกูตดิ
ป้ายและมีเอกสารยืนยันตัวตน (NVD) มาด้วย
หรือไม่ จากนั้นให้กรอกรายละเอียดทั้งหมดลงใน
ฐานขอ้มูล NLIS ข้อมูลทัง้หมดทีเ่กีย่วกบัซากสัตว์ 
และรหัสระบุตัวตนของสัตว์ช่วยให้เราติดตาม
สบืคน้ขอ้มลูได้แมน่ยาํยิง่ขึน้วา่สตัวต์นนัน้เดนิทาง 
มาถึงโรงงานแปรรูปเมื่อไร ไปจนถึงถูกแปรรูป
เป็นเนื้อแกะส่งออกจําหน่ายเมื่อไร

โรงงานส่งออกทุกแห่งจะต้องปฏิบัติตาม
มาตรฐานของออสเตรเลียเพ่ือให้มั่นใจได้ว่าเนื้อ
นั้นถูกแปรรูปตามหลักสุขอนามัย มาตรฐานที่ใช้
สอดคล้องกับมาตรฐาน ISO 9002:1994 สากล
และมาตรฐาน HACCP รฐับาลออสเตรเลียจะคอย
ตรวจสอบว่าข้อกําหนดดังกล่าวถูกนําไปบังคับ
ใชอ้ยา่งถูกตอ้งเครง่ครัด สตัว์ทกุตวัจะถูกตรวจ
สุขภาพทัง้กอ่นและหลงัเชอืด และจะตรวจประเมิน
เชื้อจุลินทรีย์ตลอดทั้งกระบวนการแปรรูป

ใบตราส่งสินค้า

ผู้ผลิต

พ้ืนที่ซื้อ
ขายสินค้า

ผู้แปรรูป

ติดป้ายระบุตัวตน
บันทึกข้อมูลการขนส่ง
จากที่หนึ่งไปอีกที่หนึ่ง

บันทึกการขนย้าย
ในพ้ืนที่ซื้อขาย

รายละเอียดข้อมูล
การฆ่าสัตว์



สภาพแวดล้อมการแปรรปูเนือ้สตัวอ์อสเตรเลยี: 
งานวจิยัทาํข้ึนทีส่ถาบนัวจัิยและพัฒนาแหง่
เซาทอ์อสเตรเลยี (SARDI) รวมถงึแบบสาํรวจ
ระดบัประเทศว่าดว้ยเรือ่งจุลชวีวทิยาไดพ้บวา่
จาํนวนเชือ้จุลนิทรยีที์เ่กดิข้ึน ณ ชว่งบรรจุชิน้
เนือ้หลกัในหีบห่อสุญญากาศนัน้มนีอ้ยมาก
อุณหภูมิ - อัตราการเติบโตของแบคทีเรียที่
อณุหภูม ิ0 องศาเซลเซยีส ถงึ 1 องศาเซลเซยีส 
มเีพียงครึง่หนึง่ของจํานวนแบคทเีรยีทีเ่กดิขึน้
ในอุณหภูมิ 5 องศาเซลเซียส โดยไม่จําเป็น
ต้องแช่แขง็เนือ้สตัวถ์อืเปน็นโยบายท่ียอดเยีย่ม
ในการยืดอายุการวางจําหน่ายเนื้อสัตว์ 
เนือ้สตัว์ออสเตรเลยีมกัจะถกูขนสง่ในอณุหภมิู
ระหว่าง -1.5 องศาเซลเซียส ถึง 
-0.5 องศาเซลเซียส

อุตสาหกรรมเนื้อออสเตรเลียตระหนักมาหลายปีแล้วว่าบรรจุภัณฑ์
และการขนส่งคือสองจุดส่งต่อสําคัญในการจัดจําหน่ายเนื้อแกะ 
โดยเฉพาะอย่างยิง่สาํหรับลกูคา้ต่างประเทศ ด้วยเหตนุีก้ระบวนการ
แปรรูปของเราจึงบรรจุหีบห่อผลิตภัณฑ์ด้วยเทคโนโลยีลํ้าสมัย 
เพ่ือให้มั่นใจว่าเนื้อแกะออสเตรเลียจะถูกส่งมอบสู่ตลาดโดยยัง
รักษาคุณภาพได้เท่ากับตอนที่ส่งออก จากโรงงานแปรรูป

จากบ้านของเรา
ส่งตรงถึงบ้านของคุณ

ชิน้ส่วนเนือ้แกะออสเตรเลียแช่เย็นจะถกูบรรจุ
สญุญากาศเพ่ือรกัษาความสดและคณุภาพ 
และเพ่ือใหม้อีายกุารวางจําหนา่ยไดน้านขึน้ 
ในระหวา่งการขนส่งจะมกีารควบคมุอณุหภมูิ
อยา่งเคร่งครดั จํากดัการเตบิโตของแบคทเีรยี 
ชว่ยบ่มเนือ้ตามกระบวนการธรรมชาต ิทาํใหเ้น้ือ
แกะออสเตรเลยีมีอายวุางจําหน่ายไดย้าวนาน
ถึง 12 สัปดาห์ตามเงือ่นไขการจดัเกบ็ทีร่ะบไุว้
อยา่งเคร่งครดั

ควบคุมดูแลโดยกระทรวงการเกษตร
ของออสเตรเลีย
โรงงานแปรรูปเนื้อเพ่ือการส่งออกทุกแห่งใน
ออสเตรเลยีจะถกูควบคุมดแูลภายใตร้ฐับาลกลาง
ของออสเตรเลยี ผา่นกระทรวงการเกษตรแหง่
ประเทศออสเตรเลยี

ช่องทางและข้อกําหนดการจัดส่ง
ชว่งเวลาท่ีผลติภณัฑอ์ยูร่ะหวา่งขนสง่ทางทะเล
ถือเป็นช่วงเวลาที่สําคัญที่สุดในการควบคุม
คุณภาพของเนื้อสัตว์แช่เย็นออสเตรเลีย 
ช่วงขนส่งทางทะเล ชิ้นส่วนเนื้อแช่เย็นที่บรรจุ
สญุญากาศไวจ้ะถูกบม่ ซึง่เปน็กระบวนการทีช่่วย
เพ่ิมคุณภาพและความนุ่มของเนื้อ 
การขนส่งทางทะเลเป็นรูปแบบขนส่งเนื้อ
ออสเตรเลียที่นิยม  แต่เราก็มีให้บริการขนส่ง
ทางอากาศด้วยเช่นกัน
บรรจุภัณฑ์ทั้งหมดที่รอถูกส่งออกจะต้องผ่าน
การตรวจสอบ และบรรจุภัณฑ์ที่ขนส่งทางเรือ
จะถูกปิดผนึกตามข้อกําหนดของกระทรวง
เกษตรออสเตรเลียเมื่อผ่านการตรวจสอบแล้ว 
สินค้านี้จะไม่ถูกเปิดอีกจนกว่าจะถึงปลายทาง 
เพ่ือให้ตรวจสอบที่มาที่ไปของสินค้าได้ 
กลอ่งบรรจสุนิคา้และรหสัปิดผนกึสนิคา้เนือ้แกะ
สง่ออกทัง้หมดจะถกูบนัทกึไวใ้นฐานขอ้มลูของ
กระทรวงเกษตรออสเตรเลีย

ยืดอายุและความสดของเนื้อแกะ
ผู้แปรรปูชาวออสเตรเลยีจะพิจารณาปจัจยัทัง้สี่
อยา่งดังตอ่ไปนี ้ซึง่เป็นปัจจัยสําคญัทีส่ง่ผลตอ่
การควบคมุการเติบโตของจุลนิทรยีบ์นเนือ้ในหอ่
สญุญากาศ
•

•

•

•

การรกัษาชัน้อากาศในบรรจภุณัฑส์ญุญากาศ: 
หลกัการพ้ืนฐานในการบรรจหุบีหอ่สญุญากาศ
ให้ได้ประสิทธิภาพคือเพ่ือป้องกันการเน่าเสีย
และยืดระยะเวลาเนื้อสัตว์โดยเก็บไว้ในสภาพ
ไร้ออกซิเจน ซึ่งเป็นตัวที่ทําให้แบคทีเรียที่
ทาํใหอ้าหารเน่าเสยีโดยทีย่งับม่เนือ้ใหนุ้ม่ไดต้อ่
ค่าพีเอชของเนื้อสัตว์: เนื้อที่มีค่าพีเอชที่สูง 
(ค่าพีเอช 6.0 หรือมากกว่า) จะทําให้เนื้อ
เน่าเสียเร็วกว่าเนื้อที่มีค่าพีเอชน้อยกว่า 6.0 
เพราะแบคทีเรียบางตัวสามารถอยู่รอดได้ใน
สภาพแวดล้อมที่มีค่าพีเอชสูง การแยกเนื้อ
สัตว์ออกจากซากสัตว์ที่มีค่าพีเอชสูงกว่า 6 
จะช่วยให้ผู้แปรรูปลดปัญหาเนื้อเน่าเสียได้





เนื้อแกะออสเตรเลียมี “จุดแข็งทางธรรมชาติ” แกะเลี้ยงของเรา
เลีย้งในทุ่งกว้างและเลม็หญา้ตามธรรมชาต ิปราศจากสารเตมิแต่ง
หรือยาปฏิชีวนะเพ่ือเร่งการเติบโต เรียกได้ว่าเป็นผลิตภัณฑ์
ที่สะอาดบริสุทธิ์จากธรรมชาติอันบริสุทธิ์ เนื้อแกะออสเตรเลีย
วางจําหน่ายในรูปแบบและชิ้นส่วนที่มีให้เลือกหลากหลาย

เนื้อแกะออร์แกนิค
เนือ้แกะออรแ์กนิคออสเตรเลยีถกูเลีย้งตาม
ธรรมชาต ิเรามุง่เนน้ความยัง่ยนื สภาพความ
เปน็อยูท่ีด่ขีองสตัว ์และสารอาหารตามธรรมชาติ
ทาํใหไ้ด้ผลิตภณัฑท์ีด่ตีอ่สขุภาพของผูบ้รโิภค
คาํวา่ออรแ์กนคิ ไมไ่ดห้มายถึงแคป่ราศจากสาร
เคมเีทา่น้ัน แตยั่งหมายถงึวธิกีารปลกูและดูแล
อาหารท่ีนาํมาเลีย้งดว้ยเชน่กนั ระบบทัง้หมดลว้น
เชือ่มโยงกนั
แกะออรแ์กนคิทีเ่ลีย้งในทุง่หญา้กวา้งใหญ่
อดุมสมบรูณข์องออสเตรเลยีเปน็ทีช่ืน่ชอบของ
ตลาดทีผู่บ้รโิภคใสใ่จสขุภาพและมองหาทางเลือก
ธรรมชาตทิีด่ตีอ่สุขภาพ
เนือ้แกะออรแ์กนคิเลีย้งดูโดยไร่ออร์แกนคิทีไ่ด้รับ
ใบรบัรอง ชว่ยรบัประกนัไดว่้าสัตวต์า่งๆ ได้เลม็
หญา้ในทุง่หญา้ปลอดสารเคม ี(ไมใ่ชย้าฆา่แมลง 
ฆา่วชัพืชหรอืเชือ้ราสงัเคราะห)์ ทุง่หญา้ธรรมชาติ
ทีอ่ดุมสมบรูณไ์ว้ใชเ้ลีย้งสัตวน์ีเ้องทีท่าํให้
ออสเตรเลยีเปน็สถานทีท่ีเ่หมาะกบัการเลีย้งแกะ
ออรแ์กนิคไดอ้ย่างไรท้ีต่ิ

ชิน้ส่วนเนือ้แกะออสเตรเลียแช่เยน็จะถกูบรรจุ
สญุญากาศเพ่ือรกัษาความสดและคณุภาพ
และเพ่ือใหม้อีายกุารวางจําหนา่ยไดน้านขึน้ 
รสชาตทิีห่ลากหลายและศกัยภาพนาํไปปรงุรส
ไดม้ากมายทําให้เนือ้แกะของเราเปน็ทีน่ยิมใน
ตาํรบัครวัทัว่โลก
ออสเตรเลยีมแีกะเกอืบ 75 ลา้นตวัโดยแบ่งออก
เปน็สองประเภทใหญ่ๆ  ไดแ้ก ่แกะขนและแกะเนือ้ 
สายพันธุแ์กะเนือ้ทีน่ยิมไดแ้ก่ บอเดอร ์เลสเตอร,์ 
ซัฟฟอล์ค, ดอร์เซท, เท็กซ์เซลและดอร์เปอร์ 
ซึง่มกัจะผสมพันธุข์า้มสายกบัเมอรโิน แกะสายพันธุ์
เหลา่น้ีมกัพบได้ในแถบตอนใตข้องออสเตรเลยี

เนื้อแกะเลี้ยงด้วยหญ้า
แกะเลีย้งจากออสเตรเลยีสว่นใหญ่เลีย้งและขนุ
ในทุง่หญา้โดยเฉพาะ ปจัจยัดา้นความหลากหลาย
ดา้นฤดูกาลและภมูปิระเทศส่งอทิธพิลตอ่รูปแบบ
และคณุภาพของแกะเลีย้งดว้ยหญา้ เมือ่คนทัว่โลก 
มองหาอาหารธรรมชาติที่ปลอดการปรุงแต่ง
มากขึน้ เนือ้แกะเลีย้งดว้ยหญา้ของออสเตรเลยี
จึงถูกมองว่าเป็นหนึ่งในองค์ประกอบสําคัญ
ของอาหารเพ่ือสุขภาพ แกะเลี้ยงด้วยหญ้า
ของออสเตรเลยีถกูเลีย้งดใูนทุง่หญา้โดยเฉพาะ 
จึงทําให้ไขมันและคอเรสเตอรอลน้อยตาม
ธรรมชาติ และยังอุดมด้วยกรดไขมันโอเมก้า 3 
ทีเ่ชือ่วา่ชว่ยลดความดนัโลหติและลดความเสีย่ง
การเป็นมะเร็งบางชนิดได้อีกด้วย ด้วยเหตุผล
เหล่านี้ ผู้บริโภคจึงมองหาเนื้อแกะเลี้ยงด้วย
หญ้าไม่ติดมันมากยิ่งขึ้น

เนื้อแกะเลี้ยงด้วยธัญพืช
แกะออสเตรเลียมากกว่าร้อยละ 90 ถูกเลี้ยง
ด้วยหญ้า และส่วนใหญ่ที่เหลือมักจะเสริมด้วย
ธญัพืชท่ีมีอยูใ่นโรงเลีย้ง และมเีพียงจาํนวนนอ้ย
เท่านั้นที่เสริมสัดส่วนอาหารที่เหลือด้วยอาหาร
พลังงานสูงเพ่ือขุนด้านโภชนาการตามจํานวน
วันขั้นตํ่าที่กําหนด

ทุกเรื่องเกี่ยวกับ
เนื้อแกะออสเตรเลีย



มั่นใจในความปลอดภัยของเนื้อสัตว์ด้วยระบบ
ระบุตัวตนปศุสัตว์แห่งชาติ

สายพันธุ์แกะออสเตรเลีย

วงจรการผลิตเนื้อแกะ

รายละเอียดผลิตภัณฑ์ออสเตรเลีย

ผสมข้ามสายพันธุ์รอบแรก ผสมข้ามสายพันธุ์กลุ่มที่สอง

แกะตวัผู้พันธุบ์อรเ์ดอร์ เลสเตอร์
(Border Leicester)

แกะตัวผู้พันธุ์ดอร์เซ็ท
(Dorset)

แกะตัวเมียที่ถูกผสมข้าม
สายพันธุ์รอบแรก

แกะที่ถูกผสมข้าม
สายพันธุ์รอบสอง

แกะตัวเมียพันธุ์เมอริโน
(Merino)

คว
าม

หน
าข

อง
ชั ้น

ไข
มัน

นํ้าหนักซากสัตว์

ระ
ดับ

ไข
มัน

ลูกแกะข้ามสายพันธุ์
กลุ่มแรก 

แกะส่วนใหญ่เกิดช่วงฤดูใบไม้ร่วงและใบไม้ผลิ
แกะจะถูกนํามาแปรรูปช่วง 5-12 เดือนให้หลัง
ขึ้นอยู่กับฤดูกาล, ตลาด และนํ้าหนักที่ต้องการ

•
•
•

สินคา้ส่งออก
อุตสาหกรรมเบา
ตะวนัออกกลาง

สินคา้ส่งออก
อุตสาหกรรมหนกั
สหรัฐ, ยโุรป, ญ่ีปุ่น

การคา้
ธรุกจิ
บรกิาร
อาหาร



การสั่งซื้อเนื้อแกะออสเตรเลีย
ทําได้ง่ายๆ เพียงเข้าใจภาษาที่ใช้
ในการสั่งซื้อของ AUS-MEAT

วธิกีารซือ้เนือ้แกะ
ออสแตรเลีย

คุณภาพเนื้อสัตว์ออสเตรเลีย – 
การประเมินลักษณะเนื้อสัตว์
ผูแ้ปรรปูเนือ้สตัวอ์อสเตรเลยีไดป้ระเมนิคณุภาพ
ซากสัตว์อย่างเป็นกลางโดยใช้มาตรฐาน
อุตสาหกรรมที่เรียกว่า “การประเมินคุณภาพ
เนื้อสัตว์” ซึ่งเป็นหลักสําคัญที่ยึดใช้เมื่อจัด 
“ระดบัคณุภาพ” ซากสตัว ์การประเมนิคณุภาพ
นี้ทําโดยเจ้าหน้าที่ผู้ทรงคุณวุฒิจากบริษัท 
และ AUS-MEAT จะตรวจสอบมาตรการ
ประเมินคุณภาพเนื้ออยู่เสมอเพ่ือให้แน่ใจว่า
มาตรฐานถูกต้อง
การประเมินคุณภาพเนื้อสัตว์ถูกนํามาใช้อย่าง
เป็นกลางเพ่ือตรวจวัดคุณภาพของซากแกะ
ที่ถูกเชือด ช่วยให้ผู้แปรรูปสื่อสารลักษณะของ
ซากสัตว์ให้กับผู้ซื้อได้เข้าใจตรงกัน การประเมิน
คุณภาพเนื้อสัตว์ช่วยให้ผู้ซื้อระบุประเภท
ผลิตภัณฑ์ที่ตนต้องการได้ ซากแกะจะถูก
ประเมนิหลงัจากแช่เยน็ แตซ่ากแกะจะถกูประเมนิ
ขณะทีก่ําลงัผ่านเขา้หอ้งแชจ่ากพ้ืนทีแ่ปรรปูเนือ้
สัตว์ ผู้ประเมินคุณภาพเนื้อสัตว์จะประเมินซาก
สัตว์โดยการวัดระดับไขมันและนํ้าหนักซากสัตว์

ประเภทไขมันซากสัตว์
ชั้นไขมันซากสัตว์จะถูกแบ่งเป็นระดับไขมันจาก
คะแนน 1 ถึง 5 ระดับดังกล่าวนี้จะประเมินจาก
ความลึกของชั้น ไขมันที่ตําแหน่ง GR SITE 
ตําแหน่งนี้จะอยู่เหนือซี่โครงซี่ที่ 12 มาประมาณ 
110 มม. จากเส้นกลางดังที่แสดงในภาพ
ประกอบหน้าถัดไป

AUS-MEAT คือองค์กรที่ได้รับเงินสนับสนุน
จากอตุสาหกรรมเนือ้ออสเตรเลยี มีหนา้ทีก่าํหนด
และสร้างมาตรฐานในการระบุรายละเอียดเนื้อ 
ภาษาของ AUS-MEAT เป็นภาษาเพ่ือใช้ระบุ 
การสั่งเนื้อสัตว์ออสเตรเลียเพ่ือให้เข้าใจใน
ทศิทางเดยีวกนั ซึง่จะชว่ยให้ผูน้ําเข้าและผูค้า้สง่
ระบผุลติภณัฑเ์นือ้ทีต่นต้องการซือ้จากผูส้ง่ออก
หรือผู้ขายได้แม่นยํายิ่งขึ้น ภาษา AUS-MEAT 
มีอธิบายไว้อย่างละเอียดในคู่มือผลิตภัณฑ์เนื้อ
สัตว์จากประเทศออสเตรเลีย
ภาษา AUS-MEAT แจกแจงคําอธิบาย
ผลิตภัณฑ์และการชั่ง ตวง วัดซากสัตว์ตาม
ลักษณะต่างๆ เช่น นํ้าหนักหลังเชือด ความหนา
ของชั้นไขมัน เพศ และอายุของสัตว์
AUS-MEAT ไดก้ําหนดรหสัสีห่ลกัไมซ้ํ่ากนัใหก้บั
ชิน้ส่วนเนือ้สัตว์ชิน้หลกัและเครือ่งในทกุชิน้ไวใ้น
คูมื่อผลติภณัฑเ์นือ้สัตวจ์ากประเทศออสเตรเลยี
คําอธิบายผลิตภัณฑ์และรหัสสี่หลักนั้นสําคัญ
มากเมื่อต้องการสั่งเนื้อแกะออสเตรเลีย



ประเภทไขมันซากสัตว์

การตัดแต่งเนื้อขั้นตํ่าจะเป็นไปตาม
ข้อกําหนดการตัดแต่งซากสัตว์
เพ่ือใหเ้หมาะกบัการบรโิภคของมนษุย์

•

ตัดช่วงหัวระหว่างกะโหลก
และกระดูกสันหลังส่วนคอ
ซี่แรกออก

ขาระหว่างข้อต่อหัวเข่า
และกระดูกข้อเท้าหลัง

•

•

แล่เนื้อติกค์ สเกิร์ท
(Thick Skirt) ออก

ตัดหางออกเพ่ือจะให้มี
กระดูกสันหลังส่วนก้นกบ
ไม่เกิน 5 ซี่

•

•

ไต, ไขมันส่วนไต และไขมัน
เชิงกราน

เต้านม หรืออัณฑะ องคชาติ
และไขมันช่วงเต้านม

•

•

การตดัแตง่เนือ้บรเิวณสนัคอและพ้ืนทีช่่วงคอจะพิถพิีถนั
เพ่ือให้มัน่ใจวา่สอดคล้องกับนโยบาย “Zero Tolerance” 
เพ่ือปอ้งกนัการปนเปื้ อนจากกากอาหาร โดยเฉพาะ
อยา่งย่ิงเพ่ือใหเ้ปน็ไปตามกฎฮาลาล ขัน้ตอนตดัแต่ง
ซากสัตว์พิเศษนีจ้ะจํากัดเฉพาะการตัดแต่งเพ่ือสขุ
อนามัยและอาจเลาะกระดกูสนัหลังสว่นคอซีแ่รกออก
ทัง้หมด กระบวนการนีจ้ะตอ้งไดร้บัการอนมุตัติาม
มาตรฐานของออสเตรเลยี

•

ข้อกําหนดสุขอนามัย

ข้อกําหนดสุขอนามัย

กลุ่มที ่1

ไขมนัทีป่ระเมิน
หนาไม่เกนิ

5 มม.

กลุ่มที ่2

ไขมนัทีป่ระเมิน
หนาไม่ตํา่กวา่

5 มม.
แตไ่ม่เกนิ
10 มม.

กลุ่มที ่3

ไขมนัทีป่ระเมิน
หนาไม่ตํา่กวา่

10 มม.
แตไ่ม่เกนิ
15 มม.

กลุ่มที ่4

ไขมนัทีป่ระเมิน
หนาไม่ตํา่กวา่

15 มม.
แตไ่ม่เกนิ
20 มม.

กลุ่มที ่5

ไขมนัทีป่ระเมิน
หนาไม่ตํา่กว่า

20 มม.

ชั้นไขมันซากสัตว์จะถูกแบ่ง
เป็นระดับไขมันจากคะแนน 1 
ถึง 5 ระดับดังกล่าวนี้จะ
ประเมินจากความลึกของชั้น
ไขมันที่ตําแหน่ง GR SITE 
ตําแหน่งนี้จะอยู่เหนือซี่โครง
ซี่ที่ 12 มาประมาณ 110 มม. 
จากเส้นกลางดังที่แสดงใน
ภาพประกอบด้านล่างนี้



ขั้นตอนที่ 2
ระบุรายละเอียดผลิตภัณฑ์
การระบุรายละเอียดผลิตภัณฑ์จะเป็นการแจ้ง
ลักษณะผลิตภัณฑ์ที่ท่านต้องการ โดยควรแจ้ง
ขอ้มลูดงัตอ่ไปนีใ้หซ้พัพลายเออรข์องทา่นทราบ

ชื่อชิ้นส่วนเนื้อสัตว์ที่ท่านต้องการซื้อ 
รหัสของผลิตภัณฑ์หรือชิ้นส่วนเนื้อสัตว์จาก
คู่มือผลิตภัณฑ์เนื้อสัตว์จากประเทศ
ออสเตรเลีย (HAM)
ความลึกของไขมัน ระดับการตัดแต่ง เช่น
ต้องการให้เก็บกล้ามเนื้อและกระดูกไว้ หรือ
ต้องการให้เลาะออกทั้งหมด

•
•

•

ขั้นตอนที่ 3
ระบุข้อกําหนดอื่นๆ
ควรระบุข้อกําหนดอื่นๆ ที่ไม่ได้เกี่ยวข้องกับ
รายละเอียดผลิตภัณฑ์ ข้อกําหนดดังกล่าว
อาจรวมข้อมูลดังต่อไปนี้

ผลิตภัณฑ์แช่เย็นหรือแช่แข็ง 
บรรจุภัณฑ์ (สุญญากาศ ซ้อนเป็นชั้น
รวมหลายชิ้น เป็นต้น)
ราคา 
จํานวนและเงื่อนไขการจัดส่ง 
วันที่จัดส่ง

•
•

•
•
•

สั่งซื้อเนื้อแกะออสเตรเลียง่ายๆ
ในสามขั้นตอน

วธิส่ัีงซือ้เนือ้แกะ
ออสเตรเลีย

ขั้นตอนที่ 1
ระบุประเภทหรือประเภททางเลือก
ขัน้ตอนแรกในการส่ังซือ้เนือ้แกะออสเตรเลยี 
ใหแ้จง้ประเภทของเนือ้แกะ (เนือ้ลกูแกะและ
/หรอืเน้ือแกะโตเต็มวัย) ทีท่า่นตอ้งการนาํมา
แปรรปูเป็นชิน้เนือ้ให้ซัพพลายเออรท์ราบ 
การระบรุายละเอียดตรงนีเ้ป็นการเลอืกประเภท
แกะ โดยการเลือกประเภทของแกะจะมีอยูส่อง
ประเภทเทา่นัน้ หากท่านไมไ่ดต้อ้งการระบชุว่งวยั
หรอืคณุภาพของเนือ้สัตวโ์ดยละเอยีด 
ใหท้า่นเลอืกเนือ้แกะจากกลุม่พ้ืนฐาน
หากทา่นมองหาเนือ้ทีม่าจากสตัวท่ี์มชีว่งวัย
เฉพาะเจาะจงเพ่ือต้องการคณุภาพเนือ้ทีล่ะเอียด
ออ่นขึน้ ใหท้า่นเลือกเนือ้กลุม่ทางเลอืก จะเหน็
ไดว้า่รายละเอียดทีต่อ้งระบสุาํหรบัเนือ้กลุม่ทาง
เลอืกจะชดัเจนและละเอยีดกวา่เน้ือกลุม่พ้ืนฐาน



การแบ่งประเภทเนื้อแกะพ้ืนฐานตามจํานวนซี่ฟนั

การแบ่งประเภทเนื้อแกะทางเลือกตามจํานวนซี่ฟนั

* อายุดังกล่าวเป็นการประเมินคร่าวๆ
ตามเอกสารของ AUS-MEAT

จํานวนซี่ฟนั

0

1 - 8

0

1 - 2

1 - 8

1 - 8

1 - 8

ประเภท/รหัส

เนื้อลูกแกะ (Lamb) - แกะเพศเมียหรือเพศผู้
ที่ถูกตอนหรือไม่ถูกตอนซึ่ง
•  ไม่มีฟนัตัดแท้

เนือ้แกะ (Mutton) - แกะเพศเมียหรือเพศผู้
ทีถ่กูตอนซึง่
•  มฟีนัตัดแทอ้ย่างนอ้ยหนึง่ (1) ซี่
•  ไม่พบสญัญาณการแตกเนือ้หนุม่

เนื้อแกะตัวผู้ (Ram) - แกะเพศผู้ที่ถูกตอน
หรือยังไม่ถูกตอนที่พบสัญญาณการแตกเนื้อหนุ่ม

คําอธิบาย

จํานวนซี่ฟนั ประเภท/รหัสคําอธิบาย

Lamb ‘L’
*(โดยประมาณ) 12 เดอืน

Mutton ‘M’
*มากกว่า 10 เดือน

Ram ‘R’
*มากกว่า 10 เดือน

ซากสตัวท์ีไ่ดม้าจากเนือ้กลุม่แกะเพศเมยี
และเพศผูที้ถ่กูตอนแลว้ซึง่
•  ไม่มฟีนัตดัแท ้(รวมถงึ):
•  ยังไม่มฟีนักรามบนงอกออกมา

ซากสตัวท์ีไ่ดม้าจากเนือ้กลุม่แกะเพศเมยีและเพศผู้
ทีถ่กูตอนแล้วซึง่
•  มฟีนัตัดแท ้1 ซี ่แต่ไม่เกิน 2 ซี่
•  สาํหรบัตวัผู ้ยงัไมมี่สัญญาณการแตกเนือ้หนุม่

ซากสตัวท์ีไ่ดม้าจากเนือ้กลุม่แกะเพศเมยีซึง่
•  มฟีนัตัดแท ้ 1 ซีข่ึน้ไป

ซากสตัวท์ีไ่ดม้าจากเนือ้กลุม่แกะเพศผู้
ทีถ่กูตอนแล้วซึง่
•  มฟีนัตัดแท ้ 1 ซีข่ึน้ไป
•  ยังไม่มสีญัญาณการแตกเนือ้หนุม่

Young Lamb ‘YL’
*ไม่เกิน 5 เดือนเท่านั้น

Hogget ‘H’ หรือ
Yearling Mutton
*10 ถึง 18 เดือน

Ewe Mutton ‘E’
*มากกว่า 10 เดือน

Wether Mutton ‘W’
*มากกว่า 10 เดือน



ชิน้ส่วน
ยอดนยิม
และการตดิฉลาก





ชิน้ส่วนเนือ้แกะ
ยอดนยิมของเรา



สนัเอวแกะ
น่องขาหนา้
เลาะไขมัน

ชิน้ส่วนเนือ้แกะพ้ืนฐาน

1. ขาแกะ 2. สันเอว

3. สันในเทนเดอร์ลอยน์

4. สันเอว 5. น่อง 6. สันซี่โครง

7. อก 8. ไหล่

9. สันคอ

เลี้ยงในทุ่งหญ้า
ไม่ฉีดฮอร์โมน
ปราศจากสารเติมแต่ง
อายุสินค้าอยู่ได้นาน
ทําไร่ปศุสัตว์ด้วยวิธี
ยั่งยืน
ตรวจสอบแหล่งที่มาได้

•
•
•
•
•
•

ขาแกะตดิกระดกูเนือ้สว่นขา เลาะไขมันชัน้นอก

ขาแกะเลาะ
กระดูก

ขาแกะเลาะกระดกู
แลท่รงปีกผเีส้ือ เนือ้แกะหัน่เต๋า

สนัเอว สะโพก

เนือ้แกะหัน่
เป็นเส้นยาว

เนือ้สนัใน
เทนเดอรล์อยนแ์กะ

สนัเอวตดิ
กระดูกสนัหลงั

สนัเอว
ตดิกระดูก น่องขาหลงั

ซีโ่ครงหัน่ชิน้สเตก็

สนัซีโ่ครง
เลาะไขมัน

(กระดกูซีโ่ครง
8 ซี)่

สนัซีโ่ครง
เลาะไขมัน 

(กระดกูซีโ่ครง
13 ซี)่

เนือ้ชว่งอกและทอ้ง

เนือ้คอหัน่
ฟลิเลต่์

เนือ้คอหัน่
ชิน้สเตก็

เนือ้ไหลหั่น่
สีเ่หลีย่ม
ตดิกระดูก

เนือ้ไหลหั่น่
สีเ่หลีย่ม

เลาะเกระดกู
หัน่เตา๋

(ขาคูห่น้า)

เนือ้แกะบด
สนัไหลต่ดิซีโ่ครง
(ซีโ่ครง 4 ซี)่

เนือ้ไหล่
หัน่ชิน้สเตก็



รายละเอียดทั่วไป: ระบุว่าติดกระดูก
หรือเลาะกระดูก และระบุสายพันธุ์สัตว์
รายละเอียดทั่วไป
รายละเอียดซากสัตว์: รหัสประเภทที่จะช่วย
ระบุอายุและเพศของซากสัตว์ 
รายละเอียดผลิตภัณฑ์: รายละเอียดของเนื้อ
ชิ้น หลกัตามทีแ่สดงไวท้ีร่หสัในคู่มอืเนือ้สัตว์
ออสเตรเลีย
ช่วงนํ้าหนักเนื้อส่วนหลัก: ระบุช่วงนํ้าหนัก
ตํ่าสุด/สูงสุดของชิ้นส่วนใหญ่แต่ละชิ้นใน
บรรจุภัณฑ์ ตามที่ได้แสดงไว้บนฉลาก
ประเภทการบรรจุหีบห่อ: รหัสบรรจุภัณฑ์
ของ AUS-MEAT
แถบบาร์โค้ด: บาร์โค้ดที่ถูกพัฒนาและเป็นไป
ตามแนวทางปฏิบัติของอตุสาหกรรมเนือ้สากล
วันที่บรรจุหีบห่อ: ระบุวัน เดือน ปีและช่วง
เวลาที่ผลิตภัณฑ์นั้นถูกบรรจุลงหีบห่อ
วันที่ “ควรบริโภคก่อน”: หมายถึงวันที่
ผลิตภัณฑ์ นั้นสิ้นสุดช่วงระยะเวลาที่เนื้อ
ถูกจัดเก็บตามเงื่อนไขที่ระบุ เนื้อที่ระบุวันที่ 
“best before” สามารถนาํจาํหนา่ยตอ่หลงั
จากเลยช่วงเวลานั้นได้ ต่อเมื่อเนื้อนั้นไม่
เสียหายเสื่อมสภาพหรือเน่าเปื่ อย เนื้อที่ระบุ
วันที ่“use by” หา้มไมใ่หจ้าํหนา่ยตอ่หลงัจาก
เลยวันที่ระบุนั้น
นํ้าหนักสุทธิ: นํ้าหนักของบรรจุภัณฑ์ทั้งห่อ
โดยหักนํ้าหนักของวัสดุบรรจุภัณฑ์ทั้งหมด
ออกแล้วระบุหน่วยกิโลกรัมและปอนด์เป็น
เลขทศนิยมสองหลัก 
หมายเลขรอบการผลติ: เปน็หมายเลขภายใน
บริษัทเพ่ือระบุรอบที่ผลิตสินค้าเพ่ือใช้ใน
การสอบประวัติย้อนกลับหากจําเป็น

บรรจุภัณฑ์ทุกกล่องของเนื้อสัตว์ออสเตรเลียจะติดฉลากระบุ
รายละเอยีดเก่ียวกบัสนิคา้ชิน้เนือ้ไว ้ฉลากบนบรรจภัุณฑจ์ะชีแ้จง
ข้อมูลสําคัญตามที่รัฐบาลออสเตรเลียกําหนด นอกจากข้อมูล
ดังกล่าวแล้ว ผู้แปรรูปออสเตรเลียอาจใส่ข้อมูลเพ่ิมเติมบน
ฉลากได้ เพ่ืออธิบายผลิตภัณฑ์เพ่ิมเติมเพ่ือวัตถุประสงค์
ทางการค้า

ฉลากเนือ้สัตวอ์อสเตรเลยี

1.

2.
3.

4.

5.

6.

7.

8.

9.

10.

11.

หมายเลขกล่องบรรจุภัณฑ์: หมายเลขกล่อง
บรรจภุณัฑเ์ปน็หมายเลขเดยีวกบัทีแ่สดงบน
บาร์โค้ด
รับรองฮาลาล: ระบุว่าผลิตภัณฑ์นั้นดําเนิน
การตามกรรมวิธีและได้รับการรับรองจาก
องค์กรอิสลาม
หมายเลขสถานประกอบการ: หมายเลข
สถานประกอบการที่ขึ้นทะเบียนโรงงาน
ตราประทับผ่านการตรวจสอบ: ตราประทับ
ว่าผ่านการตรวจสอบจากรัฐบาลกลาง
ออสเตรเลีย
คําชี้แจงการแช่เย็น: “เก็บแช่เย็น/แช่แข็ง” 
เป็นขอ้ความทีช่ว่ยบอกวา่ผลติภณัฑใ์นหบีหอ่
ถูกแช่แข็งตามเงื่อนไขที่กําหนด ณ เวลาที่ถูก
บรรจุ
จํานวนชิ้น: บอกจํานวนชิ้นเนื้อใหญ่ที่บรรจุ
ในหีบห่อ
รหสับรษิทั: หมายเลขภายในองคก์รทีไ่วก้าํกบั
บนหีบห่อ
ชื่อบริษัท: ชื่อของผู้แปรรูปผลิตภัณฑ์ 

12.

13.

14.

15.

16.

17.

18.

19.



สาระน่ารู้
เกษตรกรออสเตรเลียคือผู้ปกป้องดูแลพ้ืนที่
กว่าครึ่งของเกาะออสเตรเลีย และประมาณ
หนึ่งในสามของไร่ปศุสัตว์ทั้งหมดของ
ออสเตรเลียเลี้ยงแกะ



เนื้อแกะ
ออสเตรเลีย

เนือ้แกะออสเตรเลียเป็นเนือ้ปลอดสารแปลกปลอม
และฮอร์โมนส์เร่งโต โดยเลี้ยงดูตามธรรมชาติ

ในทุ่งกว้างเต็มรูปแบบ เนื้อของเราคือผลิตภัณฑ์
บริสุทธิ์ที่กลั่นจากธรรมชาติแวดล้อมอันบริสุทธิ์  

ชิ้นส่วนเนื้อสัตว์เพ่ิมมูลค่าของออสเตรเลีย
คือทางเลือกเติมเต็มมื้ออาหารหรือจัดแสดง

น่ารับประทาน รสชาติที่หลากหลายและศักยภาพ
นําไปปรุงรสได้มากมายทําให้เนื้อของเราเป็น

ที่นิยมในตํารับครัวทั่วโลก

อ่านข้อมูลเพ่ิมเติมได้ที่
www.thailand.aussiebeefandlamb.com


